Мастер-класс по предмету «Технология»

Украшение торта из мастики
Учитель: Бабушкина Н.Н.

	Этапы работы мастер-

класса
	Содержание этапа
	Деятельность участников

	1.Подготовительно- организационный

(постановка целей и задач)

Образовательная цель: познакомить со способами  украшения тортов и пирожных.
Развивающая цель: научить приготавливать мастику и окрашивать её; изготавливать цветы из мастики; 

Воспитательная цель: воспитывать бережливость; аккуратность в работе с пищевыми продуктами; развивать художественный вкус.
	1. Приветствие, вступительное слово мастера, необычное начало занятия, объявление темы:

Приготовить любой торт – дело далеко непростое, тем более в домашних условиях, каким бы простым не казался рецепт его приготовления. Ведь не зря в Италии и Франции, которые с незапамятных времён славятся своими тортами, в кондитеры принимали людей, хорошо умеющих рисовать. Их долго учили разным наукам: истории искусств, архитектуре, черчению, лепке… - казалось бы далёким от специальности предметам.
	1.Встраиваются в диалог, проявляют активную позицию, тем самым помогая мастеру в организации занятия.

Аудитория готовится к занятию, у всех на столе лежит раздаточный материал для изготовления мастики. 

	2.Основная часть- содержание мастер-класса, его основная часть: план действий, включающий поэтапно реализацию темы.

Изготовление  молочной мастики Аудитория делится на 3группы.

1группа выполняет лепестки розы большого диаметра.

2группа – лепестки роз среднего диаметра.

3группа – лепестки малого диаметра и выполняет соединение лепестков.
	2.Методические рекомендации педагога для воспроизведения темы мастер – класса. Показ приемов, показ своих «изюминок» с комментариями. 

Посмотрев презентацию и используя инструкционную карту, мы начинаем работать над изготовлением «молочной мастики»
	2.Выполняют задания в соответствии с обозначенной задачей, индивидуальное создание задуманного. Афиширование – представление выполненных работ.

Группы выполняют элементы «розы»

	3.Заключительное слово. Анализ ситуации по критериям:

-овладение способами деятельности

-развитие способности к рефлексии

-развитие коммуникативной культуры

Творчество дает возможность самовыразиться и самореализоваться каждому человеку, давайте посмотрим презентацию и обсудим.
	3.Организует обмен мнениями присутствующих, дает оценку происходящему

Давайте обсудим некоторые варианты дизайна которые можно подобрать для украшения торта в соответствии с его назначением. 

	3.Рефлексия- активизация самооценки и самоанализа по поводу деятельности на мастер-классе

Участники мастер-класса делятся своими впечатлениями, говорят, что узнали нового и интересного, пригодятся ли эти знания в жизни.


